Humagne Rouge
2013, AOC Wallis

Preis : CHF 19.00

Name : Humagne Rouge

Bezeichnung : AOC Wallis

Sammlung : Classiques

Weingut : Jean-René Germanier
(Germanier J.-R. &Besse Gilles)

Region : Mittelwallis, Wallis

Farbe : Rot

Kategorie : Einheitliche Rebsorte

Rebsorten : Landroter

Produktion : Im Tank angebaut

Ageing : Tank

Typ: Trocken

Korper : Bedeutet viel

Alkohol : 13.0%

Boden : Schwemmland, Morane

- Kapazitat : 50.0 cl, 75.0 cl
HUMAGNE ROUGH
| Speisen und Wein : Fisch, Fleisch, Kase, pikante Gerichte, Seefisch, Feinkost,

Gefliigel, weilkes Fleisch, rotes Fleisch, Hartkase, wiirziger
Kase, Schokolade

Lagerzeit : 1 -5 Jahre

Betriebstemperatur : 16.0°C - 18.0°C

Ideale Lagerbedingungen : Lagertemperaturen 10°C-14 °C
Luftfeuchtigkeit 60% -80%
Lichtgeschutzt

Liegende Positiion
Ohne Vibrationen

AUSSEHEN AROMA SENSATION

Klarheit : Glanzend Nase Im Mund

Intensitét : Kraftig Charakter : Ausgepragt Angriff : Schén

Aspekt : Reif Ausdruck : Intensiv Evolution : Mit Finesse

Farbe : Pupurrot Finesse : Raffiniert Struktur : Weitgehend
Komplexitét : Gross Geschmack : Fruchtig, wirzig, betérend,
Starke : Stark samtig
Parfiim Intensitét : Gut
Fruchtig : Waldbeeren, Cassis, Endges.chma.ck: Lang

Sauerkirsche Beharrlichkeit: Lang

Waldig : Geréauchertes Holz Qualitat : Ausgezeichnet
Animalisch : Leder
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