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DOMAINE soa:s M L 5 ES

BHELUHWY BU

MpospayHocTb : MepuatoLlee
NHTEeHcuBHOCTDL : Tepnikoe

BHewHwuii Bug :  Kpacusoe

Liget : MypnypHo-kpacHoe
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Humagne Rouge

AOC Valais

LleHa :

Nws :
AnnenacboH :
Konnekuus :
Komnanus :

PervoH :

LiseT :
Kareropus :
BuHorpap :
MpounsBoacTBo :
Ageing :

Twn :

Teno:
Ankoronsb :
MouBa :
BMMecTUTENBHOCTD :

CoueTaHue 6nioa v BUHA :

Bpems XxpaHeHus :
Temnepatypa nogauu :

UpeaneHble ycnosus
XpaHeHust :

APOMATHOCTb
Hoc
XapakTep :

BblpaauTensHocT
b

XapakTepHbIn
BblaepxxaHHoe

TOHKOCTb BKyCa : OneraHTHbIi
CRnoXHOCTb :
KpenocTtb BuHa : Xopoluas

Apomar

3HaunTenbHas

DPYKTOBbIN :

JlecHble Arogbl, exeBunka

CHF 32.00

Humagne Rouge
AOC Valais
Tradition

Domaine des Muses
(Taramarcaz, Robert)

LleHTpanbHbii Bane, Bane

KpacHoe

OpavH copT BUHOrpaga
YMaHb Pyx
BelaepxxaHo B H6ake
Tank

Cyxoe
CpepgHe-nonHoe
13.0%

M3BecTHsK, cnaHel
75.0cl

Msico, cbip, OBOLLY, FpUGbI, MACO AMKUX XKUBOTHbIX, AVKas
nTvua, TBEpPAbIV Cbip, OBOLLM Ha rpune

2-7 et
16.0°C - 18.0°C

Temnepatypa xpaHenusa 10°C-14°C

BnaxHocTb 60%-80%
3awuTa oT cBeTa

["opu3oHTanLHOe nonoxeHve

Bes Bnbpauyun

OLYILEHMSA
Bo p1y

Hanop :
SBontouus :
CTpykTypa :
Bkyc :

MHTEHCUBHOCTD :
OuHan :
YCTOMYUBOCTb :

MpekpacHbIn
MpuATHBLIA
[locTaTouHbIn

PpyKTOBLIM, NPUBEKaTENbHbIN,
OapxaTucTbin

Xopoluas
LOnNuHHBIA

OnutenbHas



