Swiss Fine

Wine

Euterpe Séduction Blanche

Speisen und Wein :

Lagerzeit :
Betriebstemperatur :

Ideale Lagerbedingungen :

AOC Wallis
Preis : CHF 41.00
Charakteristik
Name : Euterpe
Erweiterung : Séduction Blanche
Bezeichnung : AOC Wallis
Sammlung : Muses
Weingut : Domaine des Muses
(Taramarcaz, Robert)
Region : Mittelwallis, Wallis
Farbe : Weiss
Kategorie : Gemischt
Rebsorten : Arvine (Petite Arvine), Humagne (weiss)
Produktion : In Barrique-Fassern angebaut
Ageing : Holzfass
Typ: Trocken
".,‘- LR g s Korper : Bedeutet viel

L Alkohol : 13.0%
Boden : Kalkstein
Kapazitat : 75.0cl
Service

Fisch, Gemuse, Aperitiv, Seefisch, gegrillter Fisch,
Meeresfriichte, Krebstiere, gegrilltes Gemuise, Spargel

3 -8 Jahre
10.0°C - 12.0°C

Lagertemperaturen 10°C-14 °C
Luftfeuchtigkeit 60% -80%
Lichtgeschtzt

Liegende Positiion

Ohne Vibrationen

Verkostung

AUSSEHEN AROMA SENSATION

Klarheit : Glanzend Nase Im Mund

Intensitét : Kraftig Charakter : Reinrassig Angriff : Schoén

Aspekt : Schones Aussehen Ausdruck : Kraftig Evolution : Harmonisch

Farbe : Strohgelb Finesse : Elegant Struktur : Méchtig
Komplexitat : Gross Geschmack : Fruchtig, wirzig, betérend,
Starke : Gut mineralisch
Parfiim ::tznsnath : ) fut
oumig: i Endgosotmack Lang
Fruchtig : Zitrusfriichte, exotischen enarrichiet - tang
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Frichte

Qualitét : Ausgezeichnet



