
Amédée
AOC Vaud

価格 : CHF 32.00

特徴

氏名 : Amédée
名称 : AOC Vaud
コレクション : Hors Séries
ワイナリー : Domaine la Colombe

(Paccot, Raymond)
地域 : ラ・コート, ヴォー州
色 : 白
カテゴリー : ブレンド
品種 : シャルドネ (Clävner), サヴァニャン・ブラン (パイエン, ハ

イダ, Traminer)
生産量 : タンクと樽で熟成
Ageing : Barrel
タイプ : 辛口
ボディ : ミディアム〜フル
アルコール度数 : 13.5%
土壌 : 粘土, 石灰岩
容量 : 75.0 cl

サービス

保存期間 : 2 - 8 年
サービスの際の温度 : 10.0°C - 12.0°C
最適な保存方法 : 保存温度 10°C〜14℃

湿度 60%〜80%
光の当たらないところ
水平の位置
振動のないところ

テイスティング

外観
清澄度 : 透明
強度 : 息が長い
外観 : 美しい
色 : レモン色

アロマ
ノーズ
性格 : 気品のある
表現 : 息が長い
繊細性 : エレガント
複雑性 : 高い
強さ : 良い

香り
フルーツ系 : マルメロ, トロピカルフルーツ
スパイス系 : アニス
焙煎系 : スモーク
砂糖菓子系 : ハチミツ

印象
口中
アタック : 鋭い
推移 : バランスが良い
ストラクチャー : ふくよか
味わい : フルーティ, スパイシー, 強烈
強度 : 強い
後味 : 長い
持続性 : 長い
質 : 洗練されている
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